
素
材
の
味
を
生
か
す
と
い
う
贅

沢
。「
あ
る
と
こ
ろ
」で
は
地
元
唐
津

の
食
材
を
使
っ
た
和
食
の
コ
ー
ス
料
理

を
、
唐
津
焼
な
ど
伝
統
あ
る
器
で
提

供
し
て
い
ま
す
。
店
主
の
平
河
さ
ん

は
福
岡
県
出
身
。
銀
座
の
割
烹
料

理
店
な
ど
で
修
行
し
た
の
ち
、
唐
津

の
海
や
街
並
み
、
器
文
化
に
惹
か
れ

て
2
0
1
5
年
に
店
舗
を
構
え
ま

し
た
。

「
魚
が
と
れ
る
海
は
日
本
中
に
あ

り
ま
す
が
、
唐
津
は
水
揚
げ
さ
れ
た

魚
を
し
め
る
鮮
魚
店
の
技
術
の
高
さ

を
感
じ
ま
す
。
海
か
ら
料
理
す
る

僕
た
ち
ま
で
、い
い
状
態
で
魚

を
つ
な
げ
て
く
れ
る
人
た
ち
が

い
る
っ
て
、
実
は
す
ご
い
こ
と
な

ん
で
す
。
唐
津
に
は
、
魚
を
美
味
し

く
食
べ
よ
う
と
い
う
文
化
が
根
付
い

て
い
る
の
で
し
ょ
う
」
と
平
河
さ
ん
。

ま
た
、
唐
津
の
上
場
産
の
お

米
を
か
ま
ど
で
炊
い
た

お
む
す
び
も
人
気

で
、ひ
と
く
ち
食
べ

て
目
頭
が
熱
く
な

る
お
客
さ
ま
も
い

ら
っ
し
ゃ
る
そ
う
。

唐
津
に
は
、
地
元
の

旬
な
食
材
と
和
食
の

奥
深
さ
を
味
わ
え
る
場
所

が
あ
り
ま
す
。

旬
の
食
材
と
の
一
期
一
会
、

心
の
琴
線
に
ふ
れ
る
味
わ
い

カ
ジ
シ
ナ
ジ
ー
レ
ス
ト
ラ
ン
オ
ー

ナ
ー
シ
ェフ
の
梶
原
さ
ん
が
料
理
を
は

じ
め
た
き
っ
か
け
は
、イ
タ
リ
ア
で
出

会
っ
た
郷
土
料
理
。
地
域
の
も
の
を

大
切
に
使
っ
て
、お
い
し
く
食
べ
る
こ

と
を
学
び
、
佐
賀
へ
Ｕ
タ
ー
ン
し
ま
し

た
。
魚
料
理
の
半
数
は
自
ら
釣
っ
た

「
唐
津
ん
魚
」
な
ど
を
使
用
し
、
そ
の

時
々
の
旬
の
野
菜
は
近
所
の
農
家
か

ら
仕
入
れ
て
い
る
そ
う
。

「
佐
賀
は
山
や
海
の
自
然
、
有
田

焼
、
唐
津
焼
と
い
っ
た
や
き
も
の
文

化
な
ど
本
当
に
奥
が
深
い
。
た
と

え
ば
、
唐
津
の
魚
は
、
餌
と
海
流
の

違
い
で
旨
味
が
乗
っ
て
い
て
ク
リ
ア

な
味
が
す
る
し
、
有
明
海
の
海
苔

を
食
べ
て
い
る
鴨
と
白
石
の
レ
ン
コ
ン

を
食
べ
て
い
る
鴨

と
で
は
味
が
違
う

ん
で
す
。
僕
も
ま

だ
毎
日
知
る
こ
と

が
多
す
ぎ
て
、追

いつ
か
な
い
と
い
う

感
覚
。
あ
り
す
ぎ

る
佐
賀
の
恵
み
を
受
け
取
り
な
が
ら
、

そ
の
料
理
の
背
景
ま
で
お
客
さ
ま
に

届
け
た
い
で
す
」
と
梶
原
さ
ん
は
語

り
ま
す
。

佐
賀
生
ま
れ
の
食
材
や
器
を
架
け

橋
に
し
て
、日
々
出

会
う
郷
土
の
豊
か

さ
に
心
躍
ら
せ
な

が
ら
、
佐
賀
の
食
材

の
生
か
し
方
を
探

求
し
て
い
ま
す
。

自ら食材調達へ。旬のものを新
鮮な
うち
に

。

あ
り
す
ぎ
る

佐
賀
の
恵
み
に
心
躍
る

かじはら　だいすけ

カジシナジーレストラン
オーナーシェフ

梶原 大輔さん

ひらかわ　すなお

あるところ
店主

平河 直さん

◀食材を生かす
　さまざまな調理法に挑戦

▼料理を引き立てる佐賀の器たち

絶品！かまどで　
炊き上げる上場米▶

◀採れたての
　みずみずしい野菜

◀涙が出るほど
　おいしい！

◀魚と野菜と器が三位一体
　舌と目で楽しむ

う
わ
ば

G
a
s
t
r
o
n
o
m
y

その土地の豊かな食材や文化がシェフ
たちの腕を磨き、世界中から観光客が
集まる「ガストロノミー」で有名なスペインの都市サン・
セバスチャン。佐賀にも通じるところがあります。

「佐賀を味わう」をコンセプトに、佐賀酒をはじめ有
田焼などの伝統工芸品や県産食材などを体感できる
「SAGA BAR」が、令和5年4月にリニューアルオープン

しました。県産食材から、内装・器まで、
佐賀の「ホンモノ」を気軽に楽しめます。

SAGA BARがリニューアル！
サ ガ                バー

ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー

インスタグラムはコチラ
@sagabar_sagahatsu

ポルトガル
スペイン

サン・セバスチャン
フランス

イギリス
アイルランド

TOPICS

JR佐賀駅高架下西側
0952-97-8765

注
目

Webサイトは
コチラ

Webサイトは
コチラ

カジシナジーレストラン
武雄市武雄町大字武雄
0954-38-9007

あるところ
唐津市鏡
0955-58-8898

一流シェフを魅了する

佐賀の食材と器

特集

日々私たちが何気なく口にし、使っている佐賀産の食材
や器に魅了された一流の料理人たちが佐賀に移住しお店
を開いています。２人の料理人の目に映る、佐賀の食材や食
文化について伺いました。
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